
ファミリー層から、とんかつマニアまで。
｢とんかつ柿エ門｣グループ加盟店募集！

【｢とんかつ柿エ門｣標準仕様について】
■可能な限り簡略化したサービスオペレーションで“安定品質“を追求
■他業種の飲食ＦＣと比較して圧倒的に高い“収益性”
■飲食店がはじめての方でも、短期集中型のマネジメント研修実施！
■人口過疎地域での出店を見据えた、超低コストでの出店にも対応！
■食の安全を考えた、“純国産原材料”のみを使用！
■既存店の、リニューアルＯＰＥＮを兼ねたグループ加盟にも対応！

食の安全と、美味しさの頂点を目指す。
とんかつの専門店“とんかつ柿エ門”のグループ加盟店を
募集いたします。

ＦＣグループ加盟店募集。

初めてのオーナーにも、
安心がある。

とんかつ専門店

☎ 0120‒573-323しゃぶしゃぶ食べ放題で、ＦＣ加盟店募集開始！
ＮＥＷ

ＴＯＮＫＡＴＵ柿ェ門 お問い合わせフリーダイヤルお問い合わせメールアドレス

info@insight-group.co.jp



高収益性を支える熟成された店舗つくり

“客単価と客層”を意識して、無駄な装飾や高価な部材を極力減らし、初期投資を下げることで、ビジネスが完成した。
ファミリー層を狙うため、ナショナルチェーンを意識した個性的な造詣は、入店時の期待感を高ぶらせる。

斬新さより、リアルニーズを選択。
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。
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れ
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Ｃ
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ランチからディナーまで楽しめる商品ラインナップ。
そのメニュー構成は、ファミリーからお子様、ご老人まで楽しめ
る、食べやすさと味付けにこだわったものばかり。
一口サイズのお肉から、おなか一杯になる特大サイズのお肉まで
選べる楽しさも、柿ェ門の人気を支えています。

施工から社員教育まで、オーナー負担を軽減するパッケージ。

店舗コンセプトを明確にし、地域一番店として、トンカツ専門店の完成度を重視。
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Ｆ
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Ｆ
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直
営
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間
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設
け
て
お
り
ま
す
。

国産牛のみを厳選使用。食品の安全と品質管理は、業界トップ水準を追及。



収支モデル

売上
原価
粗利
人件費
賃料
水道光熱費
消耗品・備品
販促・その他
のれん料
販管費計

営業利益

７，０００，０００
２，３１０，０００
４，６９０，０００
１，７５０，０００

６５０，０００
３５０，０００
２１０，０００
２１０，０００
２００，０００

３，３７０，０００

１，３２０，０００

３３％
６７％
２５％
９％
５％
３％
３％

４８％

１９％

項目 金額（概算） 率 備考

加盟金
設計料
内装費
厨房什器
本部・直営店研修
現地オープン研修
オープンサポート
備品
開発分担金
店舗施工監理

３００万円
８０～１００万円

２０００～２５００万円
８００万円
１００万円
２８万円
４万円～

１５０万円
３０万円
２０万円

３５１２万円～

投資モデル

項目 金額（概算） 備考

※研修時の交通費、宿泊費はオーナ様負担
※本部研修員派遣の交通費・宿泊費はオーナー様負担
※敷金・保証金は別途
※消費税別途

※モデル数値のため、売上・利益を保証するものではありません。
※内容は、施設、メニューにより変動します。

柿ェ門 ＦＣビジネスパッケージ

国産牛のみを厳選使用。食品の安全と品質管理は、業界トップ水準を追及。

店長１名、
他パート、アルバイトの場合

フランチャイズ加盟料

店舗設計料

居抜、スケルトンなど物件により変動

厨房備品含む

３名（店長、フロント、厨房）

ＳＶ派遣（＠４万円×７日）

＠４万円×日数×人数

メニュー、ＰＯＰ等、フロア備品

新メニュー開発費等をオープン時に徴収します。

本部にて監理、監修



ＦＣグループ加盟店募集資料


